Ma/wimm

%W&MW&& ,WW%&WMW 78,50 €
Fillet of sea bass cooked a la plancha with riset®eebarschfilet, ,a la plancha*“ mit risotto
%/&M@’C&W%’%MW&%M 76,50 €
Sander with mussel sauce— Zander mit Muschel-Sauce
Lo duo do lotte of 20€¢
Monkfish and gambas DuoZeeteuffel und Gambas Duo
% /mme’ de sawwmon en écadlle de %MW 76 €
Roasted salmon and scallops — Gebratener Lachdakdbsmuscheln
b M
%Wﬁwmlwd/ vl %&M 78,50 €
Fish trilogy (depending on the catch and the chiefépiration) - Fischtrio (je nach Angebot und lirspion des Chefkochs)
Lo fitot oo sole s « Mecnise » 78,50 €
Sole with small vegetables — Seezunge FileGemise
L%.é’ W
’ b
Yo cawé o en habit d herbes
Wa/a/ :
7

aux tomaltes w%feo 27 € % chrowcrowde gavndte 75,50 €
Rack of lamb —Lamkaree Sauerkraut with all the trimmings - Sauerkraut Butlage

Eﬁ ) oo oA % ﬁuaooe’e e s of de veaww 23€

Calf's sweetbreads and kidneys - Kalbsnieren unesbhen Frikassee
& ta ceme 74,00 € L et (S _
Fricassee of calf's kidneys crean sauce (S| mmental) WW 7'9€
Kalbsnieren Erikassee miazhnesance Rib steak with pepper - Entrecote mit Pfeffer
. . %fmmwa/oo Simmental) aww mowlles 29 €
f@/&kta/x; boeeof (Simmental) _ ( ) aw
Tournedos with morel mushrooms - Tournedos mit Mersauce
ae Fonot Noir 23 €

Beef filet with Pinot Noir Sauce — Rinderfilet nfitnot Noir Sauce

Calf's sweetbreads fried with morel — Kalbsbries$ khorcheln

27€

Lo taditionnel tartare oo bocuf
éatise en salle 76,50 €

Steak tartare, prepared at your table - Tartar&team Tisch zubereitet

docuces

7850 €

Duck breast with honey and sweet spic&tenbrust mit honig und sussen Gewirzen

%W&W «

Medaillon of game ,Grand Veneur* — Wild-Medaillg&rand Veneur*

Venecn «

7850 €

Prix nets service 11 % et taxes compris




