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INSTAN'T GOURMAND
DOMAINE DU MOULIN

Ouvert tous les jours de 10h a 18h.
(sur place ou a emporter)



Accordez-vous

une pause gourmande !
N —

Profitez de notre cadre magique
pour déguster une de nos créations
patissieres «faites maison», une glace
ou un cocktail, dans notre salon ou
sur Nos terrasses au bord de I'eau.

Carte des entremets

Sur commande au minimum 48h a 'avance

Douceurs fruitées
S

Mousse légeére vanille, crémeux et confit
citron vert, jaune, yuzu, biscuit pain de Génes

Mousse légére vanille, guacamole sucré
d’avocat, confit mangue et passion

Mousse a la rose, confit et crémeux
litchi - framboise, biscuit pain de Génes

Mousse légére au thé matcha, confit et
minestrone de kiwi frais, biscuit pain de Génes

Biscuit caramel, mousse légére cacahuéte,
caramel et crémeux passion

Mousse légére a la pistache, confit et
croustillant framboise, biscuit Joconde pistache

ENTREMETS DISPONIBLES
EN 4, 6, 8,10 & 12 PERSONNES

(5,50 € / PORTION)

DECOUVREZ
EGALEMENT
NOTRE SELECTION
QUOTIDIENNE
DE PATISSERIES
INDIVIDUELLES
A CONSOMMER
SUR PLACE
OU A EMPORTER

Péchés mignons
—

Chou-chou XL

Chou croustillant, mousse pralinée intense

Saint Honoré du Moulin

Créme légére a la vanille, pate feuilletée
et choux caramélisés

Déme vanille caramel
Mousse vanille, crémeux caramel, sablé Breton

Vacherin glacé du Domaine
(4,50 € / portion)

Duo de glace/sorbet (vanille et framboise),
meringue croustillante et creme fouettée
vanille

Desserts chocolatés
N

Douceur Lactée Pralinée

Dacquoise noisette, mousse légere
chocolat au lait, croustillant praliné

Intensément chocolat Valrhona
Mousse chocolat noir grand cru, crémeux
chocolat nougatine amande grué cacao,
biscuit chocolat

Infiniment poire-chocolat

Mousse et biscuit chocolat, confit poire
et feve de tonka




