
Menu Plaisir Menu Plaisir 59,50 59,50  e
La petite attention du ChefLa petite attention du Chef

********Lingot de foie gras mi-cuit, Lingot de foie gras mi-cuit, 
confit de figues au vin chaudconfit de figues au vin chaud

OuOu
Omble chevalier mariné façon gravlax, Omble chevalier mariné façon gravlax, 

fantaisie d’agrumesfantaisie d’agrumes
********Filet de bar, raviole de légumes, Filet de bar, raviole de légumes, 

langoustine, bisque safranéelangoustine, bisque safranée
OuOu

Filet mignon de veau rôti à basse température, Filet mignon de veau rôti à basse température, 
courge butternut et truffe noirecourge butternut et truffe noire

********Parfait glacé au chocolat noir, Parfait glacé au chocolat noir, 
poire et poivre de Timutpoire et poivre de Timut

OuOu
Douceur autour du marron et des agrumesDouceur autour du marron et des agrumes

Menu Plaisir en accord  Menu Plaisir en accord  
« Mets et Vins » « Mets et Vins » 77,00 77,00  e

2 verres de vin (12,50 cl)2 verres de vin (12,50 cl)

Menu Dégustation 83,50 Menu Dégustation 83,50 e
(servis pour l’ensemble de la table)(servis pour l’ensemble de la table)

La petite attention du ChefLa petite attention du Chef
********

Lingot de foie gras mi-cuit, Lingot de foie gras mi-cuit, 
confit de figues au vin chaud confit de figues au vin chaud 

********
Omble chevalier mariné façon gravlax, Omble chevalier mariné façon gravlax, 

fantaisie d’agrumesfantaisie d’agrumes
********Filet de bar, raviole de légumes, langoustine, Filet de bar, raviole de légumes, langoustine, 

bisque safranéebisque safranée
********

Filet mignon de veau rôti à basse température, Filet mignon de veau rôti à basse température, 
courge butternut et truffe noirecourge butternut et truffe noire

********
Sélection de fromages d’AlsaceSélection de fromages d’Alsace

(fromagerie Saint-Nicolas de Colmar)(fromagerie Saint-Nicolas de Colmar)

********
Carte des dessertsCarte des desserts

Prix nets services et taxes compris

L’ensemble des plats que nous vous proposons 
ainsi que nos desserts sont tous «Fait Maison» à partir de produits frais

Si vous êtes sujet aux allergies ou à un régime spécial, n’hésitez pas à nous en faire part.
Nous adapterons votre repas en fonction.

Une carte indiquant les principaux allergènes ainsi qu’un tableau des origines des viandes  
est à votre disposition.

Nos entrées Nos entrées 

Lingot de foie gras mi-cuit, confit de figues au vin chaudLingot de foie gras mi-cuit, confit de figues au vin chaud 26,50  26,50   e

Omble chevalier mariné façon gravlax, fantaisie d’agrumesOmble chevalier mariné façon gravlax, fantaisie d’agrumes  25,50   25,50  e

Jaune d’œuf fermier confit, escargots du Florival, topinambour et truffe noireJaune d’œuf fermier confit, escargots du Florival, topinambour et truffe noire  26,00   26,00  e

Noix de Saint-Jacques, pommes, boudin et beurre blanc au cidreNoix de Saint-Jacques, pommes, boudin et beurre blanc au cidre 28,50  28,50  e

Nos poissonsNos poissons

Filet de bar, raviole de légumes, langoustine, bisque safranéeFilet de bar, raviole de légumes, langoustine, bisque safranée  36,00   36,00  e
Lieu jaune de ligne, vinaigrette de coquillages, « clin d’œil » à l’AlsaceLieu jaune de ligne, vinaigrette de coquillages, « clin d’œil » à l’Alsace  35,0035,00  e
Dos de cabillaud, poireaux confits, bouillon gouteux à la truffe noire 30,00Dos de cabillaud, poireaux confits, bouillon gouteux à la truffe noire 30,00  e

Nos viandesNos viandes

Filet mignon de veau rôti à basse température, courge butternut et truffe noireFilet mignon de veau rôti à basse température, courge butternut et truffe noire  36,00   36,00  e
Dos de biche en « croûte noire », mijotée de champignons, panais et chou rougeDos de biche en « croûte noire », mijotée de champignons, panais et chou rouge  39,00  39,00  e

Ris de veau français, noisettes, topinambour et jus torréfiéRis de veau français, noisettes, topinambour et jus torréfié 34,00  34,00  e

Filet de bœuf, pommes de terre confites au beurre fumé,  Filet de bœuf, pommes de terre confites au beurre fumé,  39,00 39,00  e
sauce Bordelaise à la moëllesauce Bordelaise à la moëlle

En préambule de votre dessert, nous vous proposons En préambule de votre dessert, nous vous proposons 
notre sélection de fromages d’Alsacenotre sélection de fromages d’Alsace (fromagerie Saint-Nicolas Colmar)(fromagerie Saint-Nicolas Colmar) 15,00  15,00  e

Les desserts « création » d’AurélienLes desserts « création » d’Aurélien et Vincent et Vincent
Parfait glacé au chocolat noir, poire et poivre de Timut Parfait glacé au chocolat noir, poire et poivre de Timut 15,00 15,00   e
Douceur autour du marron et des agrumesDouceur autour du marron et des agrumes 15,00  15,00   e
« Macalong », crème légère à la noisette, bananes marinées au citron vert  14,00 « Macalong », crème légère à la noisette, bananes marinées au citron vert  14,00  e
Irish Coffee en texture : glace au Whisky, crémeux lait et caféIrish Coffee en texture : glace au Whisky, crémeux lait et café 14,00   14,00  e

Autour d’un « classique » Autour d’un « classique » 
Traditionnel moelleux au chocolat, crème glacée vanille Traditionnel moelleux au chocolat, crème glacée vanille  (15 minutes d’attente)(15 minutes d’attente)  13,50   13,50  e
LLe se sorbeorbet aux fruits, arrosé de son alcool  t aux fruits, arrosé de son alcool   (marc de Gewurztraminer, Poire Williams, Framboise…)(marc de Gewurztraminer, Poire Williams, Framboise…) 11,00  11,00  e
MinestroneMinestrone d de fruits de saison et son sorbet  9,00 e fruits de saison et son sorbet  9,00  e


