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Lingot do foie gras mi-cudt, confil de flgues aw vin chaud

oJawne d counf formier confit, escargols du Forival, lopinambosur of lruflo noire

Nees prod:

Liow jawne do ligne, vinaigrolte de coguillages, « clin d'vedd » & { Allsace

Dos do biche en « crodste noire »JW&WWMM,W%MW
%@WW,W ,WMW e[/m[aam%e’ o

Si vous étes sujet aux allergies ou a un régime spécial, n’hésitez pas a nous en faire part.
Nous adapterons votre repas en fonction.
Une carte indiquant les principaux allergénes ainsi qu’un tableau des origines des viandes
est a votre disposition.

A L'ensemble des plats que nous vous proposons
Ll ainsi que nos desserts sont tous «Fait Maison» a partir de produits frais

Prix nets services et taxes compris

R6,50€
25,560€
26,00€

28,60€

36,00€
35,00€

30,00€

36,00€

39,00€
34,00€

39,00€

AMena gMWW 75,00€
G potite attention du Chef
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Lingot de foie gras mi-cuit, confil de figues aw vin chaud
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courge bullernaut of truffe nocre
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DPré-dossert

AMenu gmmmyu@mam@/« AMets ot Vens » 98,50¢€

3 verres de vin (12,50 cl) compris

%W « crealton » JW%@[WM%M

Pronfirit gllacé aw chocolit noor, proive el frovowe do Timad
«C%cw/wy»,w@m@&wdh%a@@,émzm%m@zé@mmm

CAsslowr d'un « dassigue »
T radslionnel moclloww anw chocolal, cxéme yéwée wvarelle (15 minutes dattente)
Lo sornbet au M, rw0sé de son alecold (marc de Gewurztraminer, Poire Williams, Framboise...)

75,00€

75,00€
75,00€
74,00€
74,00 €

73,50€
77,00€
9,00€



