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L’ensemble des plats que nous vous proposons
Il ainsi que nos desserts sont tous «Fait Maison» a partir de produits frais

Une carte indiquant les principaux allergénes ainsi qu’un
est a votre disposition.
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Classique 111,00€ / Prestige 147,00€

3 verres de vin (12,5 cl) compris 3 verres de vin (12,5 cl) compris
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