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Sioie gras de canard mi-cudt, confit griotle ot amande

Garpacoio do vean, roguelle of basilic, sorbel auw cafres

Dot on cxodite do nos chasses, sadado do haricols, piéches ot fuistuches
@%W&WWZWJWW

Somates, mozwarella o pasléque en gew do leature, jambon Sbérigue

Silot de bar viti, girolles ol prelits frods rafraichis i la menthe

Nes viandes

Sricassbe do s do vean, girolles el frelils frods

A L’ensemble des plats que nous vous proposons
—ainsi que nos desserts sont tous «Fait Maison» a partir de produits frais

Une carte indiquant les principaux allergénes ainsi qu’un tableau des origines des viandes
est a votre disposition.

Prix nets services et taxes compris

26,50€
78,00€
20,00€
R8,00€

20,00€

36,50€
33,00€

39,50€

40,00€

36,50€
34,00€

33,00€

Meniw Plaisir 65,00€

Mena Dégustation 90,00¢

L polite attention du Chef

*% %k
Ok o . . .
Foaivhonr dod / CD/MW&W@/W—M
dans Uit d'un gaspacho confil griolte of amande
*kkk Xk ¥k
Silel do bar ¥4, Fnaicheur do homard
gvolles JWMWW s la menthe dans Lespwit d'un gaspacho
i W% Tl dobae i
Wef%mfmdw canolles ! vy I
crn We[/w&ﬁ/mﬁm%«m@whmwﬂ%e
JWW«@M@ aréd. crodile fuislachée,
croustillant d. dﬁmﬁm
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(romagoris Saint-Nolas do Golmar)
«%&;doﬁw » Cgm@m

Classique 82,00€ / Prestige 96,00€

2 verres de vin (12,50 cl) 2 verres de vin (10,00 cl)

(servis pour 1’ensemble de la table)

o Alsace

76,00€

%}M « crealiern » J@%M%mef%mcmf

O}ZZML%W dun « MW »
T radilionnel mocllowr au chocolal, crdme We wvandlle (15 minutes dattente)
Lo sosdiel anas M, arwosé de son aleood (mare de Gewurztraminer, Poire Williams, Framboise...)
Menestrone de W de sadson ol son sorbel

75,50€
75,50€
74,50€
74,50 €

74,50€
72,00€
9,50€





